
  Bon de commande  « Will-Bridge »
 

  
PETITS CONSEILS PRATIQUES  
  Conseils de conservation   
  * Produits frais et semi-conserve 
  Ces produits sont à transporter et entreposer au froid 
(+ 2° à + 4°C). Veillez à respecter la date  limite de 
consommation indiquée sur l'étiquette du produit.
   
   
  * Produits en conserve 
  Ces produits sont à entreposer dans un endroit frais et 
sec (environ 15° à 18°C).   
  * Conseils de dégustation   
  Tous ces produits devront être enlevés de leur 
emballage une demi-heure avant de les servir tout en 
les maintenant au réfrigérateur à +2°C +4°C  
 
MODE DE PAIEMENT CHOISI 
   [  ] Chèque bancaire ou CCP à la commande 
A l’ordre de R.JUNCA 
 
 
  Signature : 

  CONFIRMATION DE COMMANDE    
Mme, Mlle, Mr ...................... …………………… 
Prénom .......................................................... 
Adresse…………………………………………….  
Code postal.................... Ville……………………  
  
Téléphone ........................................................... 
Email:………………………………………………… 
 
  ADRESSE DE LIVRAISON SI DIFFERENTE DE LA 
FACTURATION 
 
Mme, Mlle, Mr ...................... …………………… 
Prénom .......................................................... 
Adresse…………………………………………….  
Code postal.................... Ville…………………… 
Téléphone ........................................................... 
 
  [  ] Par carte bancaire N° 
                                   

 
Expire fin le  
        

Cryptogramme visuel (3 chiffres au verso de la carte) 
        DESIGNATION PRODUIT Prix unit.Euros QUANTITE MONTANT T.T.C. 

 
COFFRET/TEST  « TRADITIONNEL » 

 
LES FOIES GRAS EN CONSERVE 
Un Foie gras de canard ENTIER (2 lobes) du Sud Ouest,  
Recette à l’Ancienne (sel et poivre noir) dans un 
 bocal Familia wiss 500g pour 10 personnes - Conservation 2 ans 
                                                      + 
Un Foie gras de canard entier du Sud-ouest au piment doux 
 d'Espelette Bocal 180g pour 4 personnes - Conservation 2 ans 
                                                      + 
Foie gras de canard entier du Sud-ouest à la fleur de sel  
Lobe 250g pour 6 personnes - Conservation 6 mois 
 
 

99 € 
 

au lieu de 
123,85 € 

 
 
 
 
 
   

 
COFFRET/TEST  « PRESTIGE » 

 
LES FOIES GRAS MEDAILLES 
Un Foie gras de canard entier du Sud-Ouest  
Sous vide 200g pour 5 personnes - Conservation 45 j au réfrigérateur  

+ 
Un Foie gras de canard entier du Sud-ouest recette à l'ancienne 
Bocal 180g pour 4 personnes - Conservation 4 mois au réfrigérateur 

+ 
 Foie Gras de canard entier du Sud-ouest prêt à poêler  
Coque 300g pour 6 personnes - Conservation 40 j au réfrigérateur 
 

 
 

90,64 € 
 

au lieu de 
113,30 € 

  

Participation aux frais d’envois et de préparation pour toute 
commande inférieure à 125,00 €              6,00 € 

 
 Total TTC 

                   € 

POUR LES FRAIS DE TRANSPORT HORS METROPOLE MERCI DE CONTACTER R.JUNCA – OFFRE VALABLE JUSQU’AU 31/12/09 – 
R.JUNCA  5 RUE DES FRESNES BP 216 40105 DAX – TEL 05.58.58.70.10 – www.roger-junca.com 


